Formularz do wypetnienia dla Wykonawcy

Piecze¢ Firmowa

FORMULARZ OFERTY CENOWEJ

na: sukcesywne dostawy ziemniakow jadalnych, §wiezych warzyw, owocéw i kiszonek

w okresie od 01 Styczen do 31 grudnia 2026 r.

Miejscowos$¢ i data

Lp. Artykut Je,d o Tlosé Cena jednostkowa netto Cena jednostkowa Warto$¢ netto Warto$¢ brutto
Miary brutto
1 |Arbuz - bez uszkodzen, sSwiezy kg 140
2 |Awokado kg 15
3 |Banan kg 220
4 |Brzoskwinia kg 100
5 |Burak Tarty Gotowany kg 500
6 |Cebula kg 600
7 |Cebula Czerwona kg 20
8 |Cukinia Swieza kg 20
9 |Cytryna kg 150
10 |Gruszka kg 450
11 |Jabtka kg 1400
12 |Jaja UV szt. 5000
13 |Kapusta biata kg 300
14 |Kapusta kiszona kg 150
15 |Kapusta Pekiriska kg 150
16 |Koperek szt. 520
17 |Mandarynki kg 500
18 |Marchew kg 400
19 |Natka Pietruszki szt. 420
20 |Nektarynka kg 200
21 |Ocet Kulinarny 11 szt. 12
22 | Ogérek zielony kg 200
23 |Ogérek kiszony kg 200
24 |Ogérek konserwowy 11 szt. 250
25 |Ogérek Matosolny kg 30
Papryka - (26tta, czerwona, zielona) — owoc
pouwinien byé dojrzaty, o odpowiedniej barwie i
26 zblzgone] ‘wLelkosg i ksztalc.le, bez owocow . kg 400
zgnitych i nadgnitych, porazonych chorobami,
uszkodzonych, popekanych, zaplesnialych i za
 fermentowanych nie mniejsza niz 200g.
Pieczarki $wieze - powinny byé zdrowe, twarde,
27 |$redniej wielko$ci, o biatym zabarwieniu, bez kg 50
plam.
Pietruszka korzen — korzer powinien by¢ zdrowy,
28 |bez sladéw choréb, wybér kl. 1 o $rednicy nie kg 30
mniejszej niz 2 cm i nie wiekszej niz 5 cm
29 |Rukola szt. 30
Pomararicze — powinny byé zdrowe, nie
uszkodzone, jedrne, nie poplamione, wolne od
30 ow.adow‘l L'Ch larw, Swieze, (? ljutatsawej. o kg 700
dojrzatosci, soczyste, o wtasciwej barwie skoérki, o
wtasciwej barwie skérki, o wtasciwym smaku i
aromacie, trwate i odporne na transport.
Pomidorki koktajlowe - powinny by¢ jedrne, nie
pomarszczone, gltadkie, o jednolitym czerwonym
31 |zabarwieniu wlasciwym dla danego gatunku, o kg 20

| jednolitej wielkosci i ksztalcie, zdrowe, bez
uszkodzeri, nie popekane.
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Pomidory - powinny byé jedrne, nie pomarszczone,
gladkie, o jednolitym czerwonym zabarwieniu
wlasciwym dla danego gatunku, o jednolitej
wielkosci i ksztalcie, zdrowe, bez uszkodzer, nie
popekane o wadze od 150g — 300g.

kg

400

33

Por - wybér kl. 1, cebula o $rednicy nie mniejszej
niz 2,5 cm, liscie barwy zielonej, bez zaparzen i
lisci nadgnitych; pakowana w paczkach lub
skrzynki azurowe, standardowe

kg

40

34

Rzodkiew biala - korzeri powinien by¢ zdrowy,
bez $ladéw choréb, wybér kl. 1, o Srednicy nie
mniejszej niz 5 cm.

kg

40

35

Rzodkiewka czerwona - peczek bez oznak
zqgnilizny, zaparzen, bez przerosnied

peczek

300

36

Satata lodowa - bez oznak zgnilizny, zaparzen,
bez przerosnieé i szkodnikéw typu Slimaki.

szt.

10

37

Satata mastowa - bez oznak zgnilizny, zaparzen,
bez przerosnieé i szkodnikéw typu Slimaki.

szt.

620

38

Seler — korzen - czysty, zdrowe, cate bez
uszkodzeri, bez $ladéw gnicia, o migzszu biatym,
o wadze korzenia nie mniejszym niz 200g,
pakowane w worki lub skrzynki standardowe.

kg

25

39

Szczaw siekany (stoik)

szt.

20

40

Szczypior bez cebulki — natka szczypiorku
powinna byé zielona na calej dtugosci, utozona w
peczki i ucieta rowno, bez pozétktych listkéw, nie
powinna byé zwiednieta, zaparzona, pakowana w
peczki o wadze 25g., bez trawy i chwastow.

peczek

500

41

Sliwki $wieze duze: Renkloda lub Wegierka -
powinny by¢ zdrowe, nie uszkodzone, jedrne, nie
poplamione,$wieze, o wtasciwej dojrzatosci,
soczyste, o wlasciwej barwie skorki, o wtasciwym
smaku i aromacie, trwale i odporne na transport

kg

140

42

Ziemniaki jadalne — (IRGA) dojrzate, jedrne,
zdrowe, ksztattne, suche, nie uszkodzone, nie
nadmarzniete, jednolite odmianowo, bez pustych
miejsc wewnaqtrz, nie zaplesniate, nie porosniete.

kg

6000

Razem stownie ztotych netto

Razem stownie zfotych brutto

RAZEM

[podpis(y) i pieczgé(ci) 0sob(y) upowaznionej(ych) do sktadania woli w imieniu Oferenta]
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